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Interview de Philippe Gibaud :

Description et origine de I’exploitation

A la base, c’est la passion de I'animal qui m’a poussé a m’installer. J’ai tout de
suite été intéressé par les chévres méme s’il n'y en avait quasiment pas sur
place. Mes parents étant en activité a I'époque, ils m’ont laissé une partie de
leur exploitation pour m’installer. Le choix de la transformation fromagere
devait me permettre de compléter lactivité d’élevage et de mieux maitriser
le devenir de ma production mais il s'imposait aussi puisqu’il n’existait pas de
collecte en 94.

C’est donc trois métiers qu’il m’a fallu apprendre et maitriser : I’élevage, la
transformation et la vente.

En 2003, a la demande d’un de mes distributeurs, j’ai recherché a fabriquer des
fromages pour l'apéritif. Aprés quelques essais, jai mis en place une petite
production de petits fromages a cette fin, que jai appelé “Flocons du Mézenc”.
Aujourd’hui, je stoppe cette activité, slirement que temporairement, compte
tenu de mes projets a court terme (cf ci-contre) et d’'un manque de lait.

Quelle était votre difficulté principale ?
Quelle solution avez-vous trouvée ?

Globalement, une meilleure maitrise de la fabrication dés le départ m’aurait
permis de me libérer plus temps pour la vente et donc d’éviter les “galéres”
du début. Heureusement, adhérent au syndicat d’éleveurs de chévres, jai
pu bénéficier de formation collective sur la transformation qui me furent trés
salutaires.

Quels ont été vos résultats ?

Arriver a vivre, c’est a dire faire vivre sa famille, sur une activité que I'on a créée
de part en part est source de fierté. De plus, aujourd’hui, je fais un produit qui
me plait et rencontrer des clients qui en sont satisfaits est trés gratifiant.

Quel est le conseil que vous donneriez
a un porteur de projet?

D’aprés mon expérience, j’insisterai sur I'importance de bien maitriser les
aspects techniques de son futur projet pour s’enlever un poids lié a 'apprentissage
par soi-méme. Mais en plus de 10 ans d’activités agricole, je rajouterai de faire
attention a son cadre de vie. Ce n'est pas la quantité de travail qui fait le revenu !
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