
Les grandes étapes

✔ Mars 1999 

Création d’une boucherie au Béage 

(la dernière boucherie avait fermé 5 ans auparavant) 

et commercialisation de viande fraîche Fin Gras,

en relation avec l’exploitation familiale.

✔ 2005

Participation à des formations organisées par 

l’association Fin Gras pour la mise au point de recettes 

innovantes à base de Fin Gras, et pouvant être mises en conserve.

Fabrication d’une série « test » : terrines nature,

terrines à la Lentille Verte du Puy, terrines à la Châtaigne d’Ardèche.

✔ Printemps-été 2005  

Test de commercialisation des conserves 

fabriquées lors des formations.

✔ 2006 

Participation à une 2ème série de formations,

nouvelle fabrication de terrines et nouvelles recettes 

(pot-au-feu et bourguignon).

✔ 2007 – 2008   

Fabrication et commercialisation de la gamme 

de produits sélectionnés en fonction des ventes 

des 2 premières années et des aspects pratiques.

Contact :

Boucherie Nicolas Marcon

07630 Le Béage

Tel : 04.75.38.79.57

Description du projet  

Lors des formations organisées par l’association Fin Gras, les recettes ont pu
être préparées au CFPPA. Par la suite, il a fallu que je trouve une solution 
pour avoir accès au matériel nécessaire, et notamment pour pouvoir utiliser un
stérilisateur. J’ai eu la chance de pouvoir travailler chez un autre boucher.
Actuellement, il ne serait pas rentable pour moi d’acheter ce matériel qui est
coûteux et qui nécessite de la place. La plupart des autres participants à la 
formation n’ont pas poursuivi la fabrication de conserves.

Pourquoi ce projet ?

Les conserves permettent d’écouler les bas morceaux qui se vendent moins
bien en fin de saison (avec les températures qui augmentent, les clients n’ont 
plus envie de manger de pot-au-feu). Cela permet de diversifier mon offre de
produits et de proposer une recette à base de Fin Gras, même lorsque la saison
est finie et que les touristes arrivent. En effet, le Fin Gras du Mézenc AOC est
un produit saisonnier qui n’est commercialisé que de février à juin. La viande 
qui a subi une congélation ne peut bénéficier de l’appellation Fin Gras du
Mézenc, alors que les plats préparés mis en conserves peuvent eux bénéficier
de la mention « Réalisé à base de viande AOC Fin Gras du Mézenc ».

Des débouchés ciblés

Il n’est pas forcément aisé de commercialiser ce produit en dehors du Massif.
Un boucher situé dans une grande ville n’a pas réussi à commercialiser ces 
produits. En étant situé sur la zone de production du Fin Gras, je n’ai pas 
rencontré ce problème : mon produit est aussi un souvenir que les touristes
apprécient d’emporter chez eux.

Le pot-au-feu en conserve nécessitait de gros bocaux et un espace de stockage
en conséquence : j’ai donc arrêté la fabrication de cette recette. Actuellement,
je poursuis la fabrication de terrines et bœuf bourguignon.

Recettes innovantes 
à base de viande 

Fin Gras du Mézenc

Recettes innovantes 
à base de viande 

Fin Gras du Mézenc

INTERPROFESSIONNEL

Action cofinancée par le Ministère de l’Agriculture et les Chambres d’Agriculture d’Ardèche et de Haute-Loire.

- Pôle d’Excellence Rurale du Massif Mézenc-Gerbier - - Pôle d’Excellence Rurale du Massif Mézenc-Gerbier -  

150 bocaux 
à base de viande 
Fin Gras en 2007

Quelques  
chiffres  clés…



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /SyntheticBoldness 1.00
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName (http://www.color.org)
  /PDFXTrapped /Unknown

  /Description <<
    /ENU (Use these settings to create PDF documents with higher image resolution for high quality pre-press printing. The PDF documents can be opened with Acrobat and Reader 5.0 and later. These settings require font embedding.)
    /JPN <FEFF3053306e8a2d5b9a306f30019ad889e350cf5ea6753b50cf3092542b308030d730ea30d730ec30b9537052377528306e00200050004400460020658766f830924f5c62103059308b3068304d306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103057305f00200050004400460020658766f8306f0020004100630072006f0062006100740020304a30883073002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d30678868793a3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /FRA <>
    /DEU <>
    /PTB <>
    /DAN <>
    /NLD <>
    /ESP <>
    /SUO <>
    /ITA <>
    /NOR <>
    /SVE <>
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [595.000 842.000]
>> setpagedevice


